
 

ANGEBOT 

► Abwechslungsreiche Tätigkeit mit vielen Freiräumen 

► Mitarbeit in einem eingespielten Team 

► 2 Freie Tage pro Woche 

► Keine Teildienste 

► Ein interessantes Gehaltspaket inkl. Sonderleistungen 

 

AUFGABEN 

► Sicherstellung aller operativen Aufgaben in der Küche inkl. Mitarbeiterführung 

► Einkauf, Bestellwesen, Warenkontrolle und -lagerung 

► Mithilfe bei der Organisation und Absprache von Veranstaltungen 

► Einhaltung sämtlicher Hygienevorschriften gemäß HACCP 

 

ANFORDERUNGEN 

► Eine erfolgreich abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d) 

► Fortbildung zum Küchenmeister von Vorteil 

► Erfahrungen im Umgang mit frischen regionalen und saisonalen Produkten 

► Erfahrungen mit größeren Feiern (Hochzeit, Geburtstage, Bankett, …) von Vorteil 

Als eine regional ausgerichtete Personalberatung unterstützen wir Unternehmen bei der Suche und 

Auswahl von qualifizierten Fach- und Führungskräften. Hierbei übernehmen wir die 

Stellenausschreibung und begleiten das komplette Auswahlverfahren bis zur Unterzeichnung eines 

Arbeitsvertrages. 

Im Auftrag eines 4* Hotels aus Trier und zur direkten Einstellung bei unserem Mandanten suchen wir 

einen 

 

Küchenchef (m/w/d) 


